
BAR À COCKTAILS - SHARING FOOD

Réservation :   02/218.62.29 - info@bnabar.be

Ouvert du mardi au samedi : 17h00    00h00



Nos signaturesNos signatures

Negroni Azzuro
Gin Tanqueray No. Ten, aperitivo

mediterraneo Venturo, vermouth blanc
Belsazar infusé à la camomille

14.00 €

Whiskurry
Bourbon Bulleit, infusion de curry doux,

vinaigre balsamique, sirop d’agave,
Schweppes ginger beer

12.00 € Douceur Lakay
Rhum barbancourt 8 ans, liqueur

traditionnelle Haïtienne Krémas, liqueur de
café, cacao bitter, fève de tonka

15.00 €

14.00 €

Vodka Bierce Utopie, liqueur Italicus, 
thé blanc PU ER, sirop de fleur de sureau, 

vin rosé

Morning Dew



Nos cocktailsNos cocktails

Blue N-Yorker
Gin Beefeater, 

liqueur de Blue curaçao, jus de citron jaune, 
vin rouge

Mezcal Little Wing
Mezcal San Cosme, 

liqueur de fleur de sureau, Aperol, 
jus de citron vert, concombre

Jungle Bird
Rhum Havana Especial, 

liqueur Campari, jus d’ananas, 
jus de citron vert,

Clover Club
Gin Tanqueray No. Ten, vermouth Martini dry,

jus de citron jaune, sirop de framboise,
blanc d’oeuf

Saturn
Gin Beefeater, 

jus de citron jaune, sirop de fruit de la
passion, sirop d’orgeat, falernum

13.00 €

12.00 €

14.00 €

12.00 €

14.00 €

12.00 €

Tequila Altos plata,
jus de citron vert, sirop de grenadine,

angostura bitter

Mexican Firing Squad

Purple & Bloom
Rhum Barcardi blanca,

soda de jus de litchi infusé à la lavande
jus de citron vert

Side Me
Cognac Martell VS,

liqueur Italicus, jus de citron jaune,
orange bitter

El Diablo
Tequila Altos reposado,

liqueur de cassis, ginger beer,
jus de citron vert

Trinidad Sour
RYE whisky Rittenhouse,

jus de citron jaune, sirop d’orgeat,
angostura bitter

Carajillo
Tequila Altos plata, 

licor 43,
Espresso

13.00 €

13.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

Scotch single malt Laphroaig 10 ans,
Jus de pomme, sirop de miel,

angostura bitter, thym

Ulster Force

N’hésitez pas à nous demander si vous désirez votre cocktail préféré !

Les boissons peuvent contenir des allergènes. Nous sommes à votre écoute pour toutes questions.



Nos mocktailsNos mocktails

Blueberries For Sale
Schweppes ginger beer, 

myrtilles fraiches, jus de citron jaune, 
feuilles de menthes

White Velvet
Purée de pêche blanche, 

jus de pamplemousse, jus de citron vert, 
falernum, blanc d’oeuf

Virgin Mojito
Feuilles de menthes, jus de citron vert,

sucre de canne, sirop d’orgeat,
Scwheppes soda water

10.00 €

 8.00 €

10.00 €

10.00 €

Jus de pamplemousse, 
jus de citron jaune, sirop de grenadine,

blanc d’oeuf

Pink Pearl

Lilas
Jus de litchi, jus de yuzu,

sirop de violette, vinaigre de riz,
Schweppes soda water

Virgin Pornstar Martini
Purée de fruit de la passion,

jus d’ananas, jus de citron jaune, sirop de
vanille, blanc d’oeuf

11.00 €

10.00 €

10.00 €

Infusion mangue-chili,
jus de citron jaune, sirop d’orgeat,

Schweppes soda water, poivre

Wild Africa

Les boissons peuvent contenir des allergènes. Nous sommes à votre écoute pour toutes questions.



NOS BIÈRES
Carlsberg 

Lindemans Pècheresse
Barbar blonde
Triple Karmeliet
Orval

4.00 €

4.00 €

4.50 €

5.50 €

5.50 €

5.50 €

St Hubertus blanche

Chimay bleu 5.50 €

4.00 €Carlsberg 0%

NOS APÉRITIFS
Aperol Spritz

Campari Spritz
Hugo Spritz
Pimm’s
Campari

10.00 €

10.00 €

10.00 €

10.00 €

12.00 €

 9.00 €

Venturo Spritz

Porto blanc/rouge  9.00 €

 8.00 €Aperol Spritz 0%
Gin Tanqueray 0%  8.00 €

NOS DIGESTIFS

Amaretto Disaronno

Calvados
Cointreau
Chartreuse verte
Limoncello

 8.00 €

 8.00 €

 8.00 €

 8.00 €

 9.00 €

 8.00 €

Bailey’s

6cl

NOS SOFTS
Bru plate 50cl

Coca
Coca zero
Fanta
Sprite

 6.00 €

 6.00 €

 4.00 €

 4.00 €

 4.00 €

 4.00 €

Bru pétillante 50cl

Lipton Ice tea  4.00 €

 4.00 €Lipton Ice tea pêche
Schweppes Tonic
Schweppes Ginger beer
Jus de pomme
Jus d’orange

 4.00 €

 4.00 €

 4.00 €

 4.00 €

Jus d’ananas  4.00 €

 4.00 €Jus de tomate

NOS CHAUDS
Espresso

Cappucino
Décaféiné
Thé

 3.50 €

 4.00 €

 5.00 €

 4.00 €

 4.00 €

Café



NOS VINS BLANCS

TERRE DIEU, IGP PAYS D’OC, SAUVIGNON BLANC  24.00 €

VOUVRAY SEC, “LES PERRUCHES”, JEAN-MARC GILET 34.00 €

CHABLIS SAINTE CLAIRE BIO, JEAN-MARC BROCARD 56.00 €

CONDRIEU LES MANDOULS FERRATON PÈRE ET FILS 86.00 €

SANCERRE LES GRANDMONTAINS BIO DOMAINE LAPORTE 54.00 €

52.00 €POUILLY FUMÉ “LES DUCHESSES”, LAPORTE

QUATRE CÉPAGES, VIN BELGE, ENTRE-DEUX-MONTS 32.00 €
32.00 €TERRA DI NOSTRI, ÎLE DE BEAUTÉ IGP

LOS VASCOS CHARDONNAY COLCHAGA DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD (CHILI)  32.00 €

LA TRAINERA, VERDEJO, RUEDA 17.00 €

BOURGOGNE CÔTE D’OR “CLOS DE LA CHAISE DIEU” MONOPOLE,P. 53.00 €

CATARRATTO “IN PUREZZA”, BAGLIO DI PIANETTO, BIO, TERRE SICILIANE IGT 26.00 €

GAVI DEL COMMUNE DI GAVI DOCG, FONTANAFREDDA 34.00 €

23.00 €CHARDONNAY HÉRITAGE “AN 940” GÉRARD BERTRAND BIO (LANGUEDOC)

DUE UVE “VELANTE” BIANCO, FRIULI DOC, BERTANI 24.00 €

 26.00 €GRILLO “IN PUREZZA” BAGLIO DI PIANETTO, SICILIA DOC

BOSCO DEL MERLO “PIETRIS” FRIULANO, FRIULI DOC 26.00 €

DERTHONA TIMORASSO BIANCO, COLLI TORTONESI DOC, FONTANAFREDDA  50.00 €

 48.00 €FERMATA 125, ETNA BIANCO DOC, BAGLIO DI PIANETTO

6.00 €

- Au Verre - (également disponible à la bouteille)

8.00 €

10.00 €

12.00 €

- À la Bouteille - 



NOS VINS ROUGES

6.00 €

- Au Verre - (également disponible à la bouteille)

8.00 €

9.00 €

14.00 €

- À la Bouteille - 

LOS VASCOS CABERNET SAUVIGNON DOMAINES BARONS DE ROTHSCHILD  28.00 €

 24.00 €TERRE DIEU, IGP PAYS D’OC, MERLOT, SYRAH & CABERNET

PINOT NOIR, HÉRITAGE AN 940, GÉRARD BERTRAND BIO 24.00 €

TERRA DI NOSTRI, IGP ILE DE BEAUTÉ 32.00 €

SAUMUR CHAMPIGNY “LES FOLIES” VIEILLES VIGNES 34.00 €

DRAGO ROSSO, MERLOT, PALADIN  35.00 €

NERO D’AVOLA “IN PUREZZA”, BAGLIO DI PIANETTO, SICILIA DOC 26.00 €

GOVERNO, IGT SANGIOVESE DI TOSCANA, TENUTA SAN LEONINO 29.00 €

BOURGOGNE CÔTE D’OR “PRESSONNIER” PHILIPPE LE HARDI 48.00 €

58.00 €CHÂTEAU PETIT BOCQ, SAINT-ESTÈPHE

27.00 €RIOJA CRIANZA REAL AGRADO GARNACHA & TEMPRANILLO

 31.00 €CURIOUS DONKEY, SUSUMANIELLO, IGP SALENTO

36.00 €RIPASSO DELLA VALPOLICELLA DOC, VALPANTENA, CANTINE BERTANI

40.00 €MALBEC “RESERVA” BIO, DOMAINE BOUSQUET, ARGENTINA

 47.00 €“PAPAGENA” BARBERA D’ALBA DOC SUPERIORE, FONTANAFREDDA

CONNETABLE DE TALBOT, SAINT-JULIEN 74.00 €

AMARONE “VALPANTENA” DELLA VALPOLICELLA DOCG, CANTINE BERTANI 85.00 €

MERCUREY ROUGE, LES CAUDROYES, DOMAINE MIA BIO 86.00 €

“SERRALUNGA D’ALBA”, BAROLO DOCG, FONTANAFREDDA 90.00 €

PRIMITIVO 34.00 €



NOS VINS ROSÉS

6.00 €

- Au Verre - (également disponible à la bouteille)

- À la Bouteille - 

 22.00 €TERRA DI NOSTRI, ÎLE DE BEAUTÉ IGP

TERRE DIEU, IGP PAYS D’OC, GRENACHE & SYRAH 24.00 €

EAU DE PROVENCE, CÔTES DE PROVENCE 35.00 €

19.00 €GRIS BLANC BIO, IGP D’OC, GÉRARD BERTRAND BIO

CHAMPAGNE TAITTINGER PRÉLUDE GRANDS CRUS 150.00 €

 40.00 €ORANGE GOLD BIO, GÉRARD BERTRAND

NOS CHAMPAGNES

- Au Verre - (également disponible à la bouteille)

- À la Bouteille - 

76.00 €CHAMPAGNE HATON, BLANC DE BLANC BRUT

9.00 €

12.00 €

 35.00 €PROSECCO EXTRA DRY

CHAMPAGNE HATON, CLASSIC BLANC DE NOIRS BRUT 60.00 €



NOS WHISKYS
J&B - Blended mix

Jack Daniel’s - Tennessee
Rittenhouse - Rye
Bulleit - Bourbon
OBan 14 ans - Single malt

 8.00 €

 8.00 €

10.00 €

12.00 €

12.00 €

14.00 €

Jameson - Single malt

Laphroaig 10 ans - Single malt 14.00 €

 2.00 €+ soft

4cl

Céréales, malt, vanille

Maïs, caramel, vanille

Seigle, épices, vanille

Vanille, caramel, chêne grillé

Écorce d’orange, sel marin, miel

Orge maltée, céréales, vanille

Tourbé, fruité

NOS RHUMS
Havana 3 ans

Diplomatico Reserva
Appleton 8 ans
Barbancourt 8 ans

 8.00 €

10.00 €

12.00 €

12.00 €

14.00 €

Havana Especial

 2.00 €+ soft

4cl

Canne, citron vert, vanille

Rond, vanille, caramel

Épices, fruits mûrs

Sec, canne fraîche, terroir

Canne, caramel, épices

NOS GINS
Beefeater

Tanqueray No. Ten
Mare
Monkey 47

 8.00 €

12.00 €

12.00 €

13.00 €

14.00 €

Hendricks

 2.00 €+ soft

4cl

Genévrier, citron, coriandre

Agrumes frais, genévrier

Olive, thym, romarin

Genévrier, épices, agrumes

Concombre, rose, floral



NOS VODKAS

NOS TEQUILAS

Absolut

Absolut vanille

Grey Goose

 8.00 €

10.00 €

10.00 €

14.00 €

Absolut lime

 2.00 €+ soft

4cl

Blé hiver, finale fraiche

Blé hiver, vanille douce, céréales

Blé, texture soyeuse, grain premium

Blé hiver, citron vert

Altos plata

Don Julio blanco
Patron reposado

 8.00 €

10.00 €

12.00 €

14.00 €

Altos reposado

 2.00 €+ soft

4cl

Agave, citron vert, poivre

Agave cuite, citron, poivre

Agave mûre, vanille, chêne

Agave, vanille, épices

Mezcal San Cosme 12.00 €Agave, fumée fine, agrumes grillés

Rue de l’atelier 33, 1332 Rixensart
02/218.62.29 - info@bnabar.be

Rejoingez l’univers B’nabar

Scannez pour découvrir nos nouveautés et créations.
Partagez votre moment, immortalisez votre cocktail et
identifiez nous lors de votre visite.

Votre expérience fait partie de notre histoire.

Biercé Utopie 10.00 €Blé fin, thé blanc, citron



Réservation :   02/218.62.29 - info@bnabar.be

bnabargenval                                                                                               b’nabar


